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Silvester Ment

- Cocktail-Empfang -
Hibiskus Delight

I. Gefliigel-Monsoori
Béllchen aus Gefliigelhack mit Ingwer, Knoblauch und
Lauchzwiebeln auf Brot, dazu Cream Salad
(Weisskraut, Apfel, Karotten und. Granatapfel)

[I. Aus dem Fluss und Meer
Duo von ausgeloster Riesengarnele und Oktopus
mit Hanf-Minze-Chutney, dazu Bombay Potatoes

[11. Duo von Lammearre
Lammecarré mit Lamm Sud, Kingscurry-Sauce

& Safrani-Korma
Geschmortes Kalbileisch mit Mandel-Kokos-Safran-Curry

Beilage: Kashmiri Biryani
Duftender Himalaya-Hochland-Basmatireis-Biryani mit Gemiise
und getrockneten Friichten

VI. Dessert
Frisches exotisches Dessert aus regionaler Konditorei

Preis pro Person 72,50€ k- Mwst.
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vegetarisches/veganes

Silvester Ment

- Cocktail-Empfang -
Hibiskus Delight

I. Veg Monsoori
Ballchen aus Allerlei-Gemiisehack mit Ingwer, Knoblauch und
Lauchzwiebeln auf Brot serviert, dazu Cream Salad
(Weisskraut, Apfel, Karotten und Granatapfel)

1. Duo von Alu Tiki und Sikh Kebab

Gebackene Kartoffel-Linsen-Taler und allerlei Grillgemiise,
mit Hanf-Minze-Chutney, dazu Bombay Potatoes

[I1I. Duo Bengan Tandoori
Violette Baby-Auberginen, gefiillt mit Gemiise, aus dem Lehmofen,
dazu Gemiise Sud - Masala Sauce

& Shahi Paneer

Hausgemachter Kuhmilch-Kése/Tofu fiir Veganer in
Mandel-Kokos-Safran-Curry

Beilage: Kashmiri Biryani
Duftender Himalaya-Hochland- Basmatireis-Biryani mit Gemiise
und getrockneten Friichten

V1. Dessert
Frisches exotisches Dessert aus regionaler Konditorei

Preis pro Person 72,50€ k- Mwst.




