
Am 09. März 2024 ab 18:30 Uhr

Santosh Shah
Gewinner TV Serie BBC MasterChef

Empfang / Aperitif
Cremant de Limoux Brut Blanc, Sieurs d’Arques, Languedoc, Frankreich 0,75 Ltr.

Charmant, weich, fruchtiger Cremant, mit feinem Mousseaux, elegant & finessenreich, der „Champagner-Jäger!“

Canapés
Sadeko bhogate・Nepalesischer Grapefruit Salat・Tuna kachila・Thunfisch Tartar

・Plantain Fulaura・Kochbananen-Linsenteigtasche mit Koriander, Linsen und grüne Chillies

Starter
Kartoffeln gefüllt mit Feige und Spinat, dazu Puffreis, Tamarinden Chutney, Joghurt mit Honig, Kresse
Terai aloo chop stufet with fig and spinach, puffed rice, tamarind chutney, honey yoghurt, sev, cress

Mains
Mit Szechuan Pfeffer marinertes Lammkarree, Senfblattgrünkohl, Jus, gewürztem Kartoffelpüree
Timmur marinated Lamb rack, cumin spice Rayo sag, bone marrow sauce, masala mash potato

Dessert
Crispy Bananen Pfannkuchen, eingedickter Milch, Fenchel Eiscreme, Safran Milchkonfekt, 

essbare Blümchen und Goldblatt
Banana malpuwa, ghewar, fennel ice cream, saffron kurawani, edible flowers and gold leaf

Weißwein
Chardonnay „La Fuga“ DOC, Donnafugata, Sizilien, Italien 0,75 Ltr.

Eindrucksvolles Bouquet mit Aromen exotischer Früchte wie Ananas, Zitrusfrüchte und reife Bananen. 
Am Gaumen mineralisch, mit einer schönen Säure und einem lebendigen Charakter

Rotwein
“Piano del Cerro” Aglianico del Vulture, Fantini, Kampanien, Italien 0,75 Ltr.

15 Monate reift dieser Aglianico in französischen Barriques ehe er seinen warmen, vollen Charakter zeigt. 
Sein Bukett offenbart wunderschöne Noten roter Früchte sowie angenehme balsamische und würzige 

Anklänge, komplex und wohl balanciert

Dessertwein
Oestricher Lenchen Riesling Spätlese fruchtsüß, Weingut Spreitzer, Rheingau 0,75 Ltr.

Reife Frucht, an Weinbergpfirsich erinnernd, in der Nase blumige Noten, erinnernd an gelbes Steinobst. 
Am Gaumen eine Vielzahl von exotischen Früchten, sehr konzentriert, dennoch leicht, saftig

 und feinfruchtig
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