HIMALAYA

RESTAURANT & CATERING

Silvester-Gala-Menii 2025

Restaurant Himalaya - Kassel

Ein festlicher Abend voller Aromen, Inspirationen und kulinarischer Raffinesse

Empfangscocktail zur Begriifung

Vorspeise
Hummersuppe mit Ajwain-Nimkin Brot
Fein abgeschmeckt mit exotischen Gewtirzen und zarter Krauternote
oder
Griiner Spargel mit Korianderwiirfeln
Leicht, aromatisch und perfekt ausbalanciert
Zwischengang e
M Duo von Jakobsmuscheln-Garnelen und Witzenhauser — * ks
B10 Bio-Hihnchenkeule in der Tandoori-Tradition gegrillt - e
ein Zusammenspiel aus feinem Meeresaroma und regionalem Genuss
Dazu Tomaten-Chili und Mango-Chutney, serviert mit Naan-Brot

Hauptgang
Kostliches Duo vom Kalb & Lamm

Kalbsfleisch in Safran-Pistazien-Kardamom-Sauce
Zart geschmort, mit feinen orientalischen Noten

Lammkarree in Joghurt-Mandel-Garam-Masala-Kruste
Serviert in einer pikanten Sauce aus Kaschmir-Chili und King Curry

Beilage:
Duftender Basmatireis als Kashmir Pulau, veredelt mit Silber- und Goldblatt

Dessert
Exotische Kreation aus der Regionalkonditorei
Ein stiBer Abschluss voller Uberraschungen

Preis pro Person 79,00€ ik Mvst

www.himalayarestaurant.de
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